Prestazione

Certificazione di commestibilita funghi freschi spontanei PER AUTOCONSUMO

Descrizione

Gli Ispettorati micologici di Parma (nelle sedi di Parma, Fidenza e Langhirano) e di Borgo Val di Taro,
effettuano:

- assistenza gratuita ai cittadini raccoglitori di funghi per controllo, riconoscimento e determinazione della
commestibilita.

Che cosa serve

L'utente che intende verificare I'idoneita al consumo del proprio raccolto deve seguire le seguenti regole:
All’esame di commestibilita deve essere sottoposto l'intero quantitativo raccolto.

E” importante che i funghi sottoposti a visita siano:

- presentati in contenitori rigidi ed aerati (cestini od analoghi contenitori);

- freschi, non congelati o scongelati, non essiccati, non diversamente conservati;

- interi, non recisi o tagliati, non spezzettati, non lavati, o comunque privi di parti essenziali al
riconoscimento;

- sani ed in buono stato di conservazione (non parassitati, non ammutffiti, non fermentati, non fradici, non
eccessivamente maturi);

- puliti da terriccio, foglie e/o altri corpi estranei;

- provenienti da aree non sospette di esposizione a fonti di inquinamento chimico o microbiologico (ad es:
vicinanza a strade ad intenso traffico , stabilimenti industriali, inceneritori, frutteti e/o colture trattate con
antiparassitari, parchi cittadini).

Chi puo chiedere la prestazione

Raccoglitori per autoconsumo.

Modalita di erogazione

SEDI, ORARI E MODALITA' D’ACCESSO

Ispettorato micologico di Parma:

Sede di Parma, Via Vasarin. 13/a

Sede di Langhirano, Via Roma n. 42/1

Sede di Fidenza, Via don Tincati n. 5 — Ospedale di Vaio

Ispettorato micologico di Borgo Val di Taro:
Sede di Borgo Val di Taro, Via Benefattori n.12
Sede di Fornovo di Taro, Via Solferino n. 37

Prestazione a pagamento

Prestazione gratuita.

Normativa/documenti di riferimento

L.R. 6/1996 e s.m.i.
Locandina/opuscolo ispettorati micologici
I funghi, guida alla prevenzione delle intossicazioni — Ministero della salute




